
Staufner Küche
im Adler

Wald & WieseN



UNSERE APERITIF-EMPFEHLUNG 
          
Oberstaufen Spritz                                          8,90 €

Kreiert durch die jungen Staufner Gastronomen – natürlich
inklusive unserer Junior-Chefin.
Die Vision: ein Cocktail, der Oberstaufen erschmecken
lässt, gepaart mit einem Hauch von kubanischem Rum mit
typischen Botanicals aus der Gin- Herstellung.
Einfach Erfrischend!

Havana Verde I Holunderblütensirup I Johannisbeersaft I
Sekt I Allgäuer-Mineralwasser I Minze I Orange 

Wiesenkiez SinSecco (alkoholfrei) 0,2l         6,50 €

Der alkoholfreie rote SinSecco begeistert mit einer
spritzigen Mischung aus Apfel, Birne, Quitte, Aronia und
Johannisbeere, abgerundet durch feine Noten von
Rosmarin, Lavendel & Kardamom.



SUPPEN

Brunnenkressensuppe 
mit geräuchertem Lachs                                        9,95 €

Kartoffel-Kräutersuppe                                          8,50 €
 

VORSPEISEN   
                                
Frischer Kräutersalat mit warmem
Ziegenkäse an Himbeervinaigrette                     17,90 €
                                            
Frischer Kräutersalat mit Feigen, 
Mozzarella und Allgäuer Schinken,
Bärlauchknödelscheiben an
Vanille-Honigdressing                                         19,95 €

                                               



HAUPTGÄNGE 

Kräuterschnitzel auf Zwiebelmarmelade
und Bratkartoffeln                                                29,90 €

Allgäuer Lammfilet im Kräuter-Senfmantel
mit Ratatouillegemüse und 
Rahmkartoffeln                                                    36,90 €

Lachsschnitte mit gebackenen Kräutern
in Schnittlauchsauce mit Gemüsebukett und
Dampfkartoffeln                                                   29,90 €

DESSERT

Joghurt-Lavendel-Mohn-Eis
mit frischen Früchten                                           11,90 €


